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DECRETO EXECUTIVO N¢ 147, DE 11 DE DEZEMBRO DE 2015

Regulamenta a Lei Municipal n® 5980 de 15 de
maio de 2015, que institui o S.I.M. - Servico
de Inspecdo Municipal das matérias-primas e
dos produtos beneficiados de origem animal e
da outras providéncias.

O PREFEITO MUNICIPAL DE SANTA MARIA, no uso das atribuicdes
legais,

DECRETA:

CAPITULO |
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art.1° A Inspecdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal, de
competéncia da Prefeitura Municipal de Santa Maria, nos termos da Lei Federal n® 7.889, de
23 de novembro de 1989 e da Lei Municipal n 5980, de 15 de maio de 2015, sera executada
pelo Servico de Inspecdo Municipal - S.I.LM., vinculado a Secretaria de Municipio de
Desenvolvimento Rural.

Art. 22 A Inspecédo Industrial e Sanitéaria de Produtos de Origem Animal sera
exercida em todo o territério do Municipio de Santa Maria, em relacdo as condicOes
higiénico-sanitarias a serem preenchidas pelos estabelecimentos que se dedicarem ao abate,
processamento e comércio de produtos de origem animal, visando o comércio exclusivamente
em nivel municipal.

Art. 32 A implantacdo do S.I1.M. obedecera a este Decreto, em consonancia
com as prioridades de salde publica e abastecimento da populacdo, com orientacdo do
Regulamento de Inspecdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal
(R.1.S.P.0O.A.), aprovado pelo Decreto Federal n® 30.691, de marco de 1952, com suas devidas
alteracdes e portarias complementares.

Art. 4° Ficara a cargo do S.I.M., fazer cumprir estas e outras normas que
poderdo ser implantadas, desde que por meio de dispositivos legais e digam respeito a
Inspecéo Industrial e Sanitaria dos estabelecimentos a que se refere o Art. 22 deste Decreto.

Paragrafo unico. Além deste Decreto, 0s outros que virdo por forca deste
artigo poderdo abranger as seguintes areas:

| - a classificacdo dos estabelecimentos;

Il - as condiges e exigéncias para registro;

I11 - a higiene dos estabelecimentos;

IV - a inspecdo “ante” e “post-mortem” dos animais destinados ao abate;

V - a inspecdo e reinspecdo de todos os produtos, subprodutos e matérias
primas de origem animal, durante as diferentes fases de processamento;

V1 - o registro dos rétulos;

VII - as analises de laboratorios;

VIII - o trénsito de produtos, sub-produtos e matérias primas;
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IX - a carimbagem de carcacas e cortes de carnes, bem como a identificagao
e demais dizeres a serem impressos nas embalagens dos produtos de origem animal;

X - quaisquer outros detalhes que se tornarem necessarios para maior
eficiéncia da inspecéo industrial e sanitéria dos produtos de origem animal.

Aurt. 52 Serd obrigatoria, para o funcionamento de qualquer estabelecimento
que abata ou processe produtos de origem animal, no Municipio de Santa Maria, a aprovacao
pelo S.I.M. ou outro érgéo oficial de inspecao de nivel Estadual ou Federal.

Art. 62 Os produtos de origem animal, em natureza ou derivados, deveréo
atender aos padrdes de identidade e qualidade previstos pela legislacdo em vigor, bem como
ao Caodigo de Defesa do Consumidor.

Art. 72 Os estabelecimentos registrados no S.I.M. ficardo sujeitos as
obrigacdes descritas a seguir:

| - observar e fazer observar todas as exigéncias contidas no presente
Decreto;

Il - fornecer pessoal necessario e habilitado, bem como material adequado,
julgado indispensavel aos trabalhos de inspecéo;

Il — fornecer, até o décimo dia Util de cada més subsequente ao vencido, 0s
dados estatisticos de interesse na avaliacdo da producdo, processamento, transporte e
comércio de produtos de origem animal, bem como as guias de recolhimento da taxa de
inspecao sanitaria, devidamente quitadas, pela reparticdo arrecadadora;

IV - avisar, com antecedéncia, da chegada de animais e fornecer todos os
dados que sejam solicitados pelo S.1.M.;

V — fornecer, a juizo do S.1.M., armarios, mesas, arquivos, mapas, livros e
outro material destinado ao servico de inspecao para seu uso exclusivo;

VI - comunicar ao S.I.M., com antecedéncia de 24 horas, toda e qualquer
atividade a ser realizada pelo estabelecimento, bem como do cancelamento desta; e

VII - elaborar Manual de Boas Préticas de Fabricacdo obedecendo, no que
couber, as disposicdes previstas e alteracdes posteriores na Instru¢gdo Normativa n2 04/2007
do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, que aprova o Regulamento Técnico
sobre condicdes higiénico-sanitarias e de boas praticas de fabricacdo para estabelecimentos
fabricantes de produtos destinados a alimentacdo animal e o roteiro de inspecéo, constantes do
anexo.

CAPITULO I
DA CLASSIFICACAO DOS ESTABELECIMENTOS
Secéo |
Dos estabelecimentos

Art. 82 Os estabelecimentos de produtos de origem animal abrangem:

| - os de carne e derivados;

Il - os de leite e derivados;

I11 - os de pescado, derivados e afins;

IV - os de ovos e derivados; e

V - 0s de mel, cera de abelhas e seus derivados.

Paragrafo Unico. A simples designacdo “estabelecimento” abrange todos os
tipos e modalidades de estabelecimentos previstos na classificacdo do presente Decreto.

Art. 92 Os estabelecimentos de carnes e derivados sdo assim classificados e
definidos:
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| - matadouros-frigorificos de grandes e médios animais;

Il - matadouros-frigorificos de aves e pequenos animais;

I11 - entrepostos de carnes e derivados;

IV - fabricas de embutidos e conservas de produtos carneos; e
V - fabricas de produtos ndo comestiveis.

§ 12 Entende-se por "matadouro-frigorifico de grandes e médios animais” o
estabelecimento destinado ao abate, manipulacdo, preparo, conservacdo, bem como
processamento de bovinos, bubalinos, equinos, suinos, ovinos, caprinos e demais espécies
animais cuja exploragéo e consumo sejam permitidos.

§ 2° Entende-se por "matadouro-frigorifico de aves e pequenos animais™ o
estabelecimento destinado ao abate, manipulacdo, preparo, conservagdo, bem como
processamento de aves, coelhos, peixes e demais espécies animais cuja exploracdo e consumo
sejam permitidos.

8 32 Entende-se por "entreposto de carnes e derivados” o estabelecimento
destinado ao recebimento, guarda, conservacao, manipulacdo, acondicionamento, distribuicéo,
bem como processamento de carnes frigorificadas das diversas espécies.

§ 4° Entende-se por "fabrica de embutidos e conservas de produtos carneos"
0 estabelecimento destinado ao processamento da carne de variadas espécies de animais.

§ 5° Entende-se por "fabrica de produtos ndo comestiveis" o
estabelecimento que manipula matérias-primas e residuos de animais de varias procedéncias,
para o preparo exclusivo de produtos ndo utilizados na alimentacdo humana.

8 62 Os estabelecimentos descritos nos incisos I, 11, 111 e IV, registrados no
S.1.M., poderao fornecer carnes frigorificadas aos mercados de consumo.

Art. 10. Os estabelecimentos de leite e derivados s&o assim classificados e
definidos:

| - propriedades leiteiras;

Il - entreposto de leite; e

Il - micro-usina de leite.

§ 1° Entende-se por “propriedades leiteiras” os estabelecimentos localizados
em zona rural ou suburbana, destinados a producdo, beneficiamento, bem como
processamento do leite.

8 22 Entende-se por “entreposto de leite” o estabelecimento intermediario
entre as propriedades leiteiras e as micro-usinas de leite, destinados ao recebimento de leite
para depdsito, refrigeracdo e transporte.

8 32 Entende-se por “micro-usina de leite” o estabelecimento, produtor ou
ndo, destinado ao recebimento, beneficiamento, bem como processamento do leite.

Art. 11. Os estabelecimentos de pescado, seus derivados e afins sdo assim
classificados e definidos:

| - propriedades piscicultoras;

Il - entreposto de pescado; e

I11 - agroindustria de pescado.

8§ 1° Entende-se por "propriedade piscicultora™ o estabelecimento destinado
a producdo, abate, escamacao, evisceracdo, resfriamento, congelamento e/ou processamento
de pescado e afins.

8§ 22 Entende-se por "entreposto de pescado™ o estabelecimento destinado ao
recebimento, abate, escamacdo, evisceracdo, resfriamento, congelamento, bem como
distribuicdo de pescado e afins.

8§ 32 Entende-se por "agroindustria de pescado™ o estabelecimento, produtor
ou nao, destinado ao recebimento e processamento de pescado e afins por qualquer forma.
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Art. 12. Os estabelecimentos de ovos e derivados sdo classificados e
definidos como “unidades avicolas”.

Paragrafo Unico. Entende-se por “unidades avicolas” o estabelecimento
destinado a producdo e distribuicdo de ovos em natureza, bem como recebimento e/ou
processamento.

Art. 13. Os estabelecimentos de mel e cera de abelhas sé&o classificados e
definidos como “casa do mel”.

Paragrafo unico. Entende-se por "casa do mel™ o estabelecimento destinado
ao beneficiamento, processamento, classificagdo e distribuicdo do mel e seus derivados,
oriundos de producéo propria ou nao.

Secéo Il
Do Registro dos Estabelecimentos

Art. 14. Todos os estabelecimentos constantes no Capitulo | deste Decreto,
que atendam as especificagdes do art. 22, deverdo obter Certificado de Registro junto ao
Servigo de Inspegdo Municipal.

Paragrafo unico. Os pedidos serdo dirigidos ao S.I.M., solicitando inspecéo
e registro do estabelecimento.

) Art. 15. Com vistas a averiguacdo de zoneamento, devera ser feita consulta
ao Orgdo Municipal competente.

Art. 16. Para a solicitacdo do Certificado de Registro deverdo ser
apresentados ao S.I.M. os seguintes documentos:

| - plantas e memoriais do estabelecimento e anexos, compreendendo:

a) plantas de situacéo e localizagao;

b) planta baixa com layout de equipamentos;

c) memorial descritivo da construcdo civil;

d) memorial econdmico sanitario; e

e) fluxograma de producéo.

Il - laudo do exame fisico-quimico e bacteriolégico da agua de
abastecimento, salvo naqueles casos em que for fornecida pela rede publica de abastecimento
de agua e/ou a critério do S.I.M.;

I11 - licenciamento ambiental;

IV - copia do CNPJ;

V - copia da Inscricdo Estadual; e

VI - comprovante de pagamento da respectiva taxa de Certificado de
Registro.

Art. 17. A obtencdo e validacdo do Certificado de Registro, que comprova a
habilitacdo prévia do estabelecimento, estara condicionada a apresentacdo do Alvara
Municipal, cuja solicitagdo devera ser encaminhada conforme os procedimentos constantes na
Legislagcdo Municipal vigente.

Art. 18. O Certificado de Registro tera validade por 12 meses, devendo ser
renovado anualmente.

Paragrafo Unico. Para renovagdo do Certificado de Registro, o proprietario
deverad encaminhar ao S.1.M. os seguintes documentos:

| - copia do CNPJ atualizado;

Il - copia da Inscricdo Estadual atualizada;
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Il - copia da Anuidade junto ao Conselho Regional de Medicina Veterinaria

(CRMV);

IV - taxa de Vistoria do Alvara de Localizacdo; e

V - certiddo Negativa, referente as guias de recolhimento da taxa de
inspecdo sanitaria, devidamente quitadas pela reparti¢do arrecadadora Municipal.

Secéo 111
Da Implantacao e Funcionamento dos Estabelecimentos

Art. 19. Os estabelecimentos deverdo possuir instalagdes que satisfagcam as
seguintes condi¢Oes basicas e comuns:

| - estar localizado distante de fontes produtoras de odores desagradaveis ou
de poluicdo de qualquer natureza, que possam vir a comprometer as caracteristicas do
produto;

Il - area suficiente para a construcdo das instalagdes necessarias ao seu
funcionamento;

Il - luz natural e/ou artificial suficientes a realizacdo das tarefas, sem alterar
as cores, com instalacoes elétricas adequadas;

IV - ventilacdo suficiente, cuja corrente de ar devera respeitar o fluxo do
processamento;

V - pisos lisos, resistentes e impermeaveis, lavaveis e antiderrapantes;

VI - paredes lisas, de cor clara, lavaveis, impermeabilizadas, a altura
compativel com a atividade exercida, cujos angulos com as demais paredes, piso e forro sejam
de facil higienizacdo;

VII - forro de material adequado e de facil higienizacdo, podendo o mesmo
ser dispensado nos casos em que o telhado proporcione perfeita vedacdo as diversas formas de
contaminacao;

VIl - altura do “pé direito” suficiente para adequada realiza¢do das
atividades e disposi¢cdo dos equipamentos;

IX - janelas de facil abertura, construidas de forma a evitar o acimulo de
sujidades, sendo aquelas que se comuniquem com o exterior providas de protecdo contra
insetos, de facil limpeza e boa conservacéo;

X - portas de material ndo absorvente e de facil limpeza;

X1 - 4gua fria abundante e, quando necessario, agua quente e/ou vapor, em
todas as dependéncias de manipulacdo e preparo, ndo s6 de produtos como de subprodutos
ndo comestiveis, bem como instalacdes para tratamento de agua, a juizo do S.1.M.;

XIl - rede de esgoto em todas as dependéncias, bem como sistema de
tratamento de residuos e efluentes, conforme normas estabelecidas pelo 6rgao competente;

X1l - vestiarios e instalacdes sanitarias, conforme legislacdo especifica,
proporcional ao pessoal envolvido no estabelecimento, com acesso indireto aos locais de
manipulagéo de produtos;

X1V - pétios limpos e ruas aptas ao trafego de veiculos;

XV - demais instalagcbes, conforme a necessidade do estabelecimento,
suficientes e adequadas as atividades a serem desenvolvidas; e

XVI - o0s materiais usados na construcdo e na manutencdo dos
estabelecimentos deverdo ser de natureza tal que ndo transmitam nenhuma substancia
indesejavel ao alimento.

Art. 20. Os estabelecimentos deverdo possuir equipamentos, recipientes e
utensilios que satisfacam as seguintes condic¢des basicas e comuns:
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| - os equipamentos, recipientes e utensilios utilizados deverdo ser de
materiais que nao transmitam substancias toxicas, odores nem sabores, ndo absorventes,
resistentes a corrosao e capazes de resistir a repetidas operacdes de limpeza e desinfec¢éo;

Il - mesas de material adequado, com superficie lisa, que facilitem a
higienizacéo e a realizacéo dos trabalhos;

Il - caixas, bandejas, bem como quaisquer outros recipientes e/ou utensilios
de material impermeavel, de superficie lisa e de facil higienizag&o;

IV - instalacbes de frio, a juizo do S.I.M., de tamanho e capacidade

adequados;

V - equipamentos para lavagem e higienizagdo das maos, bem como “lava-
botas” e pediluvios em todos os locais que se fizerem necessarios;

VI - uniformes adequados ao pessoal envolvido nos trabalhos;

VIl - dispositivos especiais para regulagem e controle da temperatura em
todos os locais que se fizerem necessarios; e

VIII - demais equipamentos, recipientes e utensilios necessarios e
adequados aos trabalhos a serem realizados, conforme classificacdo dos estabelecimentos.

Art. 21. Os estabelecimentos que trabalharem com carnes e derivados
deverdo satisfazer também, conforme a atividade realizada, as seguintes condi¢oes:

| - construido de forma que permita uma adequada movimentacdo de
veiculos de transporte para carga e descarga, bem como estacionamento dos mesmos;

Il - a altura do “p¢ direito” nas salas de matanca devera permitir a instalacao
dos equipamentos, principalmente da trilhagem aérea ou de outro sistema aprovado pelo
S.I.M., a adequada e higiénica manipulacdo das carcacas, com dispositivos que evitem o
contato das carcagas com 0 piso ou entre si e delas com as demais matérias-primas;

I11 - os currais, bretes e demais instalagdes para recebimento e circulagdo de
animais deverdo ser convenientemente pavimentados ou impermeabilizados, com declive para
a rede de esgoto, providos de equipamentos para lavagem dos animais e, a juizo do S.1.M., de
bebedouros;

IV - locais apropriados para separacdo e isolamento de animais doentes;

V - instalagdes e aparelhagem para desinfec¢do dos veiculos utilizados no
transporte de animais, quando se julgar necessario em funcédo do fluxo de abate, a juizo do
S.I.M.;

VI - os currais de recebimento de animais, cocheiras, pocilgas, apriscos e
outras dependéncias que, por sua natureza, produzam mau cheiro deverdo ser localizados o
mais distante possivel dos locais onde serdo recebidos, manipulados ou preparados produtos
utilizados na alimentacdo humana;

VIl - os fumeiros deverdo ser construidos com material incombustivel e
providos de lanternas;

VIl - os recipientes para a colocacdo dos produtos ndao comestiveis e
condenados deverdo ser utilizados exclusivamente para este fim e adequadamente
identificados; e

IX - instalagOes, equipamentos e utensilios adequados para o preparo e/ou
destino de subprodutos ndo comestiveis.

Art. 22. Os estabelecimentos que trabalharem com leite e derivados deverdo
ter as dependéncias de processamento dos produtos separadas das areas destinadas a
higienizacdo dos vasilhames;

Art. 23. Os estabelecimentos que trabalharem com pescado, derivados e
afins deverdo satisfazer também, conforme a atividade realizada, as seguintes condicdes:
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| - instalagOes e equipamentos adequados para a fabricagdo e armazenagem

do gelo;

Il - equipamentos adequados para o acondicionamento de pescado e afins
antes do abate, bem como para a oxigenacdo da agua;

Il - as dependéncias de processamento deverdo estar separadas das areas
destinadas ao recebimento e/ou preparo de produtos ndo comestiveis.

Art. 24. Os estabelecimentos que trabalham com ovos e derivados deverao
ter as instalagcBes e equipamentos adequados a triagem, classificagdo e armazenagem dos
ovos, bem como processamento quando for o caso.

Art. 25. Os estabelecimentos que trabalham com mel e cera de abelhas
deverdo possuir as instalacdes e equipamentos adequados ao recebimento, manipulagéo,
preparo, classificacdo e embalagem do produto.

Art. 26. As agroindustrias artesanais deverdo satisfazer também as seguintes
condigdes:

| - as dependéncias para recebimento e/ou obtencdo das matérias-primas,
deverdo ser construidas de modo a prevenir a contaminacédo dos produtos; e

Il - as dependéncias de processamento deverdo estar separadas das areas
destinadas ao recebimento da matéria-prima e/ou preparo de produtos ndo comestiveis.

Art. 27. A construcdo dos estabelecimentos devera obedecer, além destas, a
outras exigéncias que estejam previstas nas leis federais, estaduais ou municipais referentes a
obras e edificacdes, desde que ndo colidam com as exigéncias de ordem sanitaria ou industrial
previstas neste Regulamento e em atos complementares expedidos pelo S.1.M..

Paragrafo Gnico. As construcdes, ampliacbes ou reformas de
estabelecimentos relacionados a Inspecdo Municipal somente poderdo ser feitas apds prévia
autorizacdo do S.1.M..

Art. 28. Os estabelecimentos ndo deverdo estar localizados nas
proximidades de outro que, por sua natureza, possa prejudica-lo, em razdo dos aspectos
higiénico-sanitarios.

Art. 29. Somente serd autorizado pelo S.I.M. o funcionamento de
estabelecimentos que estejam devidamente instalados e equipados para a finalidade a que se
destinam.

Paragrafo unico. O estabelecimento que vier a interromper suas atividades,
somente podera reinicia-las ap6s a realizacdo de vistoria prévia pelo S.I.M., em todas as
instalacBes e equipamentos.

_ CAPITULO Il
DOS CRITERIOS GERAIS DE HIGIENE

Art. 30. Todas as instalacGes, equipamentos, recipientes e utensilios deveréao
ser mantidos em condicGes de higiene, antes, durante e apds a realizagdo dos trabalhos, bem
como em bom estado de conservacéo e funcionamento.

Paragrafo Unico. Todas as vezes que for necessario, o S.I.M. determinara a
substituicdo, raspagem, pintura, reforma ou outra atividade que se fizer necessaria a
manutencgéo da higiene e bom funcionamento dos itens citados no caput deste artigo.
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Art. 31. Os equipamentos, recipientes e utensilios deverdo ser devidamente
identificados, de modo a evitar qualquer confusdo entre os destinados a produtos comestiveis
e 0s usados no transporte ou depdsito de produtos ndo comestiveis e/ou condenados ou ainda
utilizados na alimentacéo de animais.

8 12 Os recipientes ja usados, quando destinados ao acondicionamento de
produtos utilizados na alimentagdo humana, deverdo ser previamente inspecionados,
condenando-se 0s que, apos terem sido limpos e desinfetados, forem considerados sem
condicdes de aproveitamento.

§ 22 Em caso algum serd permitido o acondicionamento de matérias-primas
e produtos destinados a alimentacdo humana em recipientes que tenham servido a produtos
ndo comestiveis.

Art. 32. Os produtos utilizados na desinfeccdo deverdo ser previamente
aprovados pelo S.I.M., devendo os estabelecimentos possuir estoques adequados destes
produtos.

Art. 33. Os estabelecimentos deverdo ser mantidos livres de moscas,
mosquitos, baratas, ratos, camundongos e quaisquer outros insetos ou animais.

Paragrafo Unico. As medidas de combate que utilizarem agentes quimicos,
fisicos e/ou bioldgicos s6 poderao ser aplicadas ap6s aprovadas pelo S.1.M..

Art. 34. Todas as substancias que, de alguma forma, possam representar
risco a salde e/ou contaminacdo aos alimentos deverdo ser devidamente identificadas e
armazenadas em local adequado.

Art. 35. Serd proibida, nas dependéncias de manipulagdo de matérias-
primas, produtos e subprodutos, a realizacdo de qualquer ato que possa originar contaminagao
destes, como comer, fumar, cuspir ou outra pratica anti-higiénica, bem como depositar
produtos, objetos e material estranho a finalidade da dependéncia, ou ainda guardar roupas de
qualquer natureza.

Art. 36. Os pisos e paredes de currais, bretes, mangueiras e outras
instalagBes proprias para guarda, pouso e contencdo de animais vivos ou deposito de residuos
industriais, deverdo ser lavados e desinfetados, tantas vezes quantas necessarias.

Art. 37. As caixas de sedimentacdo de substancias residuais deverdo ser
freglientemente inspecionadas e convenientemente limpas.

Art. 38. Todo material empregado na embalagem devera ser conservado e
armazenado adequadamente e ser apropriado para o produto a ser embalado, conferindo a este
protecdo adequada.

Art. 39. As matérias-primas e o0s produtos acabados deverdo ser
armazenados e transportados em condigdes tais que impecam a contaminacdo e/ou a
proliferacdo de microorganismos, bem como protejam esses contra alteragcdes no produto ou
danos aos recipientes ou embalagens.

Paragrafo Unico. Os veiculos de transporte, pertencentes ao estabelecimento
ou por ele contratados, deverdo estar autorizados pelo 6rgdo competente.

Art. 40. Toda a matéria-prima, produto, subproduto e ingredientes utilizados
na elaboracdo de produtos destinados a alimentagdo humana deverdo estar em condigdes
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adequadas, devendo os mesmos ser inspecionados e classificados antes de seguirem para a
linha de processamento.

Art. 41. O processo de produgdo adotado nos estabelecimentos devera
atender a um fluxo previamente aprovado pelo S.I.M., de maneira a diminuir os riscos de
contaminagéo.

Art. 42. Os métodos de conservacdo deverdo ser tais que protejam 0S
produtos contra contaminacdo, ameaca de risco a saude e contra deterioracéo.

Art. 43. As pessoas envolvidas na manipulacdo de produtos, subprodutos e
matérias-primas deverdo estar devidamente capacitadas a atividade a ser desenvolvida.

Art. 44, Durante a manipulacdo de produtos comestiveis, o pessoal
envolvido deverd estar livre de adornos, bem como usar uniformes proprios aprovados pelo
S.I.M..

Paragrafo unico. O pessoal que estiver manipulando produtos condenados
ou estiver realizando outra atividade, diferente da citada no caput deste artigo, bem como
visitantes, ndo deverdo ter acesso as dependéncias onde estiverem sendo manipulados
produtos comestiveis, sem que sejam tomadas as devidas providéncias para se evitar
contaminacéo.

Art. 45. Toda pessoa, que estiver trabalhando em &rea de manipulacdo de
produtos comestiveis, devera lavar as mdos de maneira freqiente e cuidadosa, tantas vezes
quantas forem necessérias, com especial atencdao antes de entrar no ambiente de trabalho e a
saida de sanitarios.

Art. 46. Todo pessoal envolvido na manipulacdo de produtos em
estabelecimentos registrados junto ao S.I.M., devera fazer pelo menos um exame de saude
anual.

§ 1° O S.I.M. informard aos responsaveis pelos estabelecimentos quais
exames serdo exigidos, bem como qual a unidade de saide onde deverdo ser realizados e 0s
prazos para realizacdo destes.

§ 29 A inspecdo medica podera ser exigida, a critério do S.1.M., tantas vezes
guantas necessarias, para qualquer pessoa que manipule produtos no estabelecimento.

8 32 As pessoas que exercerem atividades no estabelecimento e padecerem,
serem portadoras ou estarem sob suspeita de qualquer enfermidade, que provavelmente possa
ser transmitida por intermédio dos alimentos, deverdo ser imediatamente afastadas das
atividades, devendo o fato, urgentemente, estar comunicado ao S.I.M. que tomara as devidas
providéncias sobre o assunto.

CAPITULO IV
DAS INSPECOES
Secéo |
Da Inspecgéo de Carnes e Derivados

Art. 47. Por “carne de agougue" entendem-se as massas musculares
maturadas e demais tecidos que as acompanham, incluindo ou ndo a base Ossea
correspondente, procedentes de animais abatidos sob inspecéo veterinéria.

8 12 Quando destinada a elaboracdo de subprodutos, por “carne™ (matéria-
prima) deve-se entender as massas musculares despojadas da gordura, aponeuroses, vasos,
ganglios, tenddes e 0ss0s.
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§ 22 Consideram-se "middos" os 6rgdos e visceras dos animais de agougue,
usados na alimentacdo humana (lingua, coragdo, figado, rins, rumem, reticulo), além dos
mocotos e rabada.

8§ 32 Os demais termos, conceitos e defini¢des referentes a carne e derivados
serdo utilizados conforme descrito na legislacéo vigente.

Art. 48. Nos estabelecimentos subordinados ao S.I.M., somente sera
permitida a matanca de bovinos, bubalinos, equiinos, suinos, ovinos, caprinos, coelhos, peixes,
aves domésticas, bem como outras espécies de animais cuja exploracdo seja permitida, desde
que autorizado pelo Servigo de Inspec¢do Municipal.

812 Ao término das atividades no estabelecimento, com o intuito de evitar
atividades como abate, desossa, entre outras, na auséncia do Servigo de Inspe¢do Municipal,
sera instalado um lacre de seguranca em um local de acesso ao estabelecimento, a critério do
Servico de Inspecdo Municipal.

82° A acdo de instalacdo e de rompimento do lacre supracitado sera
executada unica e exclusivamente pelo Servigo de Inspecdo Municipal.

Art. 49. Ndo sera permitida a entrada de animais para abate em qualquer
dependéncia do estabelecimento, sem prévio conhecimento do S.I.M..

812 Por ocasido da chegada de animais, o Servico de Inspecdo Municipal
verificard os documentos de procedéncia e julgara as condi¢des de saude do lote.

822 Sera feito exame clinico em todo animal suspeito de alguma
enfermidade, devendo-se, quando necessario, isolar todo o lote, aplicando-se medidas
préprias de defesa sanitaria animal que cada caso exigir, conforme legislacao vigente.

Art. 50. Os responséveis pelo estabelecimento deverdo tomar as medidas
adequadas, no sentido de serem evitados maus tratos aos animais desde o momento de sua
chegada no estabelecimento.

Paragrafo Unico. N&o serad permitido, para a condugdo dos animais, 0 uso de
instrumentos pontiagudos ou quaisquer outros que possam lhes causar ferimentos, lesionando
0 corpo ou a musculatura dos animais.

Art. 51. E proibida a matanca de qualquer animal que nio tenha
permanecido pelo menos 24 (vinte e quatro) horas em descanso, jejum e dieta hidrica nos
depdsitos do estabelecimento, para distancias longas, 12 (doze) horas para regides dentro do
Estado e 6 (seis) horas para localidades dentro dos limites do Municipio.

Art. 52. Os animais que vierem a 6bito, antes do abate, serdo devidamente
necropsiados pelo S.1.M., em local adequado, tomando-se as devidas providéncias conforme o
caso.

§ 1° O lote ou tropa, a qual pertenca o animal necropsiado, somente sera
abatida depois do resultado da necropsia.

§ 2° Os animais que tenham morte acidental nas dependéncias do
estabelecimento, desde que imediatamente sangrados a juizo do S.I.LM., poderdo ser
aproveitados.

Art. 53. S6 sera permitido o sacrificio de animais de agcougue por metodos
humanitarios, baseados em principios cientificos.

§ 12 Os métodos de abate, empregados para cada espécie de animal de
acougue, deverdo ser previamente aprovados pelo S.I.M..
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§ 22 A sangria devera ser completa e de preferéncia realizada com o animal
suspenso pelos membros traseiros, ou em posi¢do que facilite o escoamento do sangue, cujo
tempo nao devera ser inferior a 3 (trés) minutos.

§ 32 Nenhuma manipulacdo podera ser iniciada antes que o sangue se tenha
escoado ao maximo possivel.

§ 4° O sangue, proveniente das operacGes de sangria, deverd ser
adequadamente canalizado e recolhido em recipientes proprios, conforme orientagdo do
S.I.M..

Art. 54. As operacOes de evisceragdo compreendem desde o corte da pele
até a toalete final das carcacas, devendo ser realizadas sob as vistas do funcionario do Servico
de Inspecdo Municipal.

8 12 A evisceracdo ndo devera, sob pretexto algum, ser retardada, sendo que
0 tempo méaximo de intervalo, entre a sangria e o inicio da evisceracdo, devera ser de 30
(trinta) minutos para animais de grande porte e 20 (vinte) minutos para animais de porte
menor.

8 22 Os trabalhos de evisceracdo deverdo ser realizados numa sequéncia
adequada, respeitando as particularidades de cada espécie, tomando-se todo o cuidado a fim
de evitar que haja contaminagéo das carcacas, provocada por operagdes imperfeitas, devendo
0 S.I.M., em casos de contaminacdo por fezes, contetdo ruminal, abscessos e/ou quaisquer
outros residuos contaminantes, aplicar as medidas higiénicas preconizadas.

8§ 32 Em suinos, antes da evisceracdo, as carcacas deverdo ser
adequadamente lavadas, devendo as operacOes de depilagdo e raspagem ser realizadas logo
apos o escaldamento em agua quente, utilizando-se temperatura e métodos adequados.

§ 4° Em coelhos sera permitida, a juizo do S.I.M., a insuflacdo a fim de
facilitar a esfola, devendo-se para tanto utilizar o ar convenientemente filtrado.

8 52 Nas aves, a escaldagem devera ser realizada logo apds o término da
sangria, sob condicdes de temperatura e tempo, previamente aprovadas pelo S.1.M., ajustadas
as caracteristicas das diversas espécies de aves em processamento, sendo expressamente
proibida a introducdo de aves ainda vivas no sistema.

8§ 62 As aves poderdo ser depenadas a seco ou logo ap6s a escaldagem, bem
como por outro processo aprovado pelo S.1.M., devendo ser adequadamente lavadas antes da
evisceracao.

Art. 55. Os estabelecimentos que abatem animais deverdo ser providos de
local e equipamentos adequados a realizagdo da inspe¢do post-mortem.

8 1° Apo0s a evisceragdo das carcagas, as visceras, passiveis de inspecao,
deverdo ser colocadas a disposicdo do funcionario do S.I.M. para que seja realizada a
inspecdo post-mortem, devendo para tanto haver adequada identificacdo destas com a carcaca
e cabeca respectivas, respeitado as particularidades relativas a cada espécie a ser
inspecionada.

§ 22 Na inspegdo de aves ndo serd permitida a retirada dos 6rgdos e/ou
partes da carcaga antes que seja realizada a inspecdo post-mortem.

Art. 56. A inspecéo sanitaria, ante e post-mortem dos animais obedecera, no
que couber, as disposicdes previstas no Regulamento de Inspecdo Industrial e Sanitaria dos
Produtos de Origem Animal — RIISPOA, aprovado pelo Decreto Federal n? 30.691, de 29 de
margo de 1952, com suas devidas alteracdes e normas complementares.

8§ 12 Com relagdo a inspecdo ante-mortem, cumprir no que couber o disposto
nos artigos 106 a 129 do Regulamento citado no caput deste artigo.

Rua Venancio Aires, 2277, 3° andar — Santa Maria — RS — Brasil — CEP: 97010-005 — Telefone: 55 3921-7000
Site: www.santamaria.rs.gov.br



smp Estado do Rio Grande do Sul
N2 Prefeitura Municipal de Santa Maria
L PREFEITURA DE Secretaria de Municipio de Gestdo e Modernizacdo Administrativa

\@1 SANTA MAHIA Superintendéncia de Administracéo

§ 22 Com relacdo a inspecao post-mortem, cumprir no que couber o disposto
nos artigos 147 a 248 do referido Regulamento.

8 32 No que se refere a “matanca de emergéncia” cumprir o disposto nos
artigos 130 a 134.

8 4° Considerar, quando da inspecdo de animais, carcacas e visceras
previstas nos paragrafos 12, 22 e 32 deste artigo, as limitacGes do estabelecimento, admitindo o
aproveitamento condicional de carcagcas e/ou visceras apenas nos casos em que houver
condicdes para tal.

Art. 57. As carcagas, ou partes dessas, 0s 0rgdos e as visceras que forem
condenados pelo S.I.LM., bem como demais produtos ndo comestiveis, deverdo ser
devidamente acondicionados em recipientes utilizados, exclusivamente, para depoésito deste
tipo de material, para que recebam destino adequado.

Art. 58. O estabelecimento que deseja processar 6rgdos e/ou visceras, bem
como fabricar qualquer produto derivado de carnes, devera ser provido de instalacdes e
equipamentos adequados a atividade a ser realizada.

Paragrafo Unico. As instalacfes e equipamentos a que se refere o caput deste
artigo, as matérias-primas, coagulantes, conservadores, corantes, condimentos, agentes de
cura e outros aditivos utilizados na elaboracdo de qualquer produto, bem como a proporc¢ao
destes e o processo utilizado na obtencdo dos produtos, deverao ser aprovados pelo S.1.M..

Art. 59. Toda matéria-prima obtida, bem como os produtos elaborados,
deverdo ser conservados e/ou transportados sob temperatura ideal e em locais adequados,
conforme estabelecido na legislagdo vigente.

Secéo Il
Da Inspecéo de Pescado, Derivados e Afins

Art. 60. Entende-se por “pescado” e “afins” os animais aquaticos
provenientes, respectivamente, das atividades de piscicultura e ranicultura usados na
alimentacdo humana.

Art. 61. Os métodos utilizados para o abate do pescado e afins serdo
previamente aprovados pelo S.I.M..

Paragrafo Unico. O peixe destinado ao abate devera ser acondicionado em
recipiente de material apropriado, contendo agua sob condi¢bes adequada e constantemente
oxigenada, bem como demonstrar a presenca de sinais vitais.

Art. 62. O peixe em natureza é classificado em:

| - fresco: o peixe proveniente de abate recente, dado imediatamente ao
consumo sem ter sofrido qualquer processo de conservacao, a nao ser a agéo do gelo;

Il - resfriado: o peixe devidamente acondicionado em gelo e mantido em
temperatura entre - 0,5°C (cinco décimos de grau centigrado negativo) a -2°C (menos dois
graus negativos); e

I11 - congelado: o peixe tratado por processo adequado de congelamento, em
temperatura compativel a este processo, a critério do S.1.M..

8 1° O peixe “fresco” e “resfriado” deverdo ser transportados de permeio a
gelo em quantidade suficiente, a critério do S.I.M..

8 22 Depois de submetido a congelacdo, o peixe devera ser mantido sob frio
a -15°C (quinze graus centigrados negativos).
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8§ 32 O peixe uma vez descongelado, ndo podera ser novamente recolhido as
camaras frigorificas.

Art. 63. O peixe proprio para consumo devera apresentar as seguintes
caracteristicas organolépticas:

| - superficie do corpo limpa, com relativo brilho metalico;

Il - olhos transparentes, brilhantes e salientes, ocupando completamente as
orbitas;

Il - guelras roseas ou vermelhas, imidas e brilhantes, com odor natural,
proprio e suave;

IV - ventre rolico, firme, ndo deixando impressdo duradoura a pressao dos
dedos;

V - escamas brilhantes, bem aderentes a pele e nadadeiras apresentando
certa resisténcia aos movimentos provocados;

VI - carne firme, consisténcia eléstica, de cor propria a espécie;

VII - visceras integras, perfeitamente diferenciadas; e

VIII - &nus fechado.

Art. 64. Os estabelecimentos de pescados, derivados e afins, deverdo
satisfazer adequadamente no que se referem as instalacdes, equipamentos e utensilios, 0s
processos de recepcao, selecdo, inspecdo, processamento, armazenagem e expedicdo dos
produtos, compativeis com suas finalidades, bem como instalagdes, equipamentos e utensilios
adequados a higienizagdo dos demais.

8§ 12 Os estabelecimentos que elaboram produtos congelados deverdo dispor
de instalacOes de frio para congelamento e estocagem do produto final.

§ 2° Os estabelecimentos deverdo transportar adequadamente os residuos
resultantes do processamento para 0 exterior das areas de manipulacdo de produtos
comestiveis, dando aos mesmos o destino adequado, conforme orienta¢do do S.1.M..

Art. 65. Na elaboracdo de qualquer produto e/ou subproduto, as matérias-
primas, coagulantes, conservadores, corantes, condimentos, agentes de cura e outros aditivos
utilizados, bem como a proporc¢édo destes e 0 processo utilizado na obtencdo destes produtos
e/ou subprodutos, deverdo ser aprovados pelo S.I.M..

Art. 66. Considera-se improprio para 0 consumo o pescado que se apresente:

| - com aspecto repugnante, mutilado, traumatizado ou deformado;

Il - com coloracdo, cheiro ou sabor anormal;

Il - com lesdes ou doencas microbianas que possam prejudicar a satde do
consumidor;

IV - com infestacdo muscular macica por parasitas que possam prejudicar
ou ndo a satde do consumidor;

V - com tratamento por anti-sépticos ou conservadores nao aprovados pelo
S.I.M;

VI - proveniente de aguas comprovadamente contaminadas ou poluidas;

VII - procedente de pesca realizada em desacordo com a legislacéo vigente
ou recolhido ja morto, salvo quando capturado em operacdes de pesca;

VIII - em mau estado de conservagdo; e

IX - fora dos limites fisicos e/ou quimicos estabelecidos.

Pardgrafo (nico. O pescado, nas condi¢bes deste artigo, devera ser
condenado e dado destino adequado, podendo ser transformado em subprodutos nao
comestiveis, em estabelecimentos que disponham de condicGes para tal.
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Secéo 111
Da Inspecéo de Ovos e Derivados

Art. 67. Pela simples designagdo “ovos” entendem-se 0S ovos de galinha,
sendo que os demais serdo acompanhados de designacédo da espécie de que procedem.

Paragrafo Unico. Consideram-se ovos frescos 0s que ndo forem conservados
por qualquer processo.

Art. 68. Os estabelecimentos que produzirem ovos para consumo deverédo
estar sob controle sanitéario de salmonelose.

Paragrafo Unico. Os testes para controle de salmonelose deverdo ser
realizados semestralmente.

Art. 69. Os ovos destinados ao consumo serdo classificados em:
| - ovos de colbnia; e
Il - ovos de granja.

8 12 Entendem-se como “ovos de colonia” aqueles produzidos por aves
criadas constantemente livres, independente da coloracdo da casca.

8 22 Entendem-se como “ovos de granja” aqueles produzidos por aves
criadas em qualquer dos métodos de confinamento utilizados, independente da coloracdo da
casca.

8 32 Os ovos enquadrados em uma classificagdo ndo poderdo ser vendidos
em mistura com os da outra.

Art. 70. Os ovos somente poderdo ser destinados ao consumo devidamente
identificados com os rétulos ou carimbos do Servico de Inspecdo Municipal e adequadamente
acondicionados.

Paragrafo Unico. Todo processo de higienizagdo utilizado nos ovos in natura
devera ter autorizacdo do S.1.M..

Art. 71. Os ovos poderdo ser conservados pelo frio ou por outros processos
aprovados pelo S.I1.M..

Paragrafo Unico. O ovo, conservado pelo frio, deverd receber em sua
embalagem um carimbo com a palavra “FRIGORIFICADO” ou, quando for adotado outro
processo de conservacdo, o S.1.M. determinara o sistema de sua identificac&o.

Art. 72. Os aviarios, granjas e outras propriedades onde se facam avicultura
e nas quais estejam grassando zoonoses que possam ser veiculadas através do ovo e sejam
prejudiciais a satde humana, ndo poderao destinar os ovos ao consumo humano.

Art. 73. Os estabelecimentos que produzem e/ou recebem ovos, bem como
elaborem conservas ou outros derivados de ovos, deverdo possuir instalages e equipamentos
adequados as atividades realizadas.

Paragrafo Unico. Os ingredientes utilizados na elaboracdo de conservas ou
outros derivados de ovos, bem como os recipientes e processos utilizados na elaboracéo,
deverdo ser previamente aprovados pelo S.1.M..

Art. 74. A inspecdo de ovos deverd incidir sobre as seguintes caracteristicas:

| - embalagem utilizada para acondicionamento de ovos devera estar em
boas condi¢Oes de higiene e conservacao;

Il - apreciacdo geral do estado de limpeza, textura e integridade da casca; e

I11 - caracteristicas gerais de conservacao.
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Art. 75. Serdo considerados imprdprios para consumo 0S 0VOS que

apresentarem:

| - alteracOes da gema e da clara;

I - mumificacdo ou ovo seco;

I11 - podriddo vermelha, negra ou branca;

IV - presenca de fungos, externa ou internamente;

V - cor, odor ou sabor anormal;

VI - ovos sujos externamente por matérias estercorais ou que tenham estado
em contato com substancias capazes de transmitir odores ou sabores estranhos, que possam
infecta-los ou infesta-los;

VII - rompimento da casca e da membrana testacea, desde que seu conteudo
tenha entrado em contato com material de embalagem;

VIII - quando contenham substancias toxicas; e

IX - por outras razdes a juizo do S.I.M..

8 12 Os ovos partidos ou trincados, quando considerados em boas condigdes,
a juizo do S.1.M. poderdo, também, ser destinados a elabora¢do de subprodutos.

§ 22 Os ovos ou derivados condenados, a juizo do S.I.M., poderdo ser
aproveitados para elaboracao de subprodutos ndo destinados ao consumo humano.

Secao IV
Da Inspecéo de Leite e Derivados

Art. 76. Entende-se por leite, sem outra especificagdo, o produto oriundo da
ordenha completa, ininterrupta, em condic¢des de higiene, de vacas sadias, bem alimentadas e
descansadas.

§ 12 O leite de outros animais deverd denominar-se segundo a espécie de
que proceda.

§ 22 Os demais termos, conceitos, definicdes, bem como classificagdes
referentes ao leite e seus derivados serdo utilizados conforme descritos na legislagdo vigente.

Art. 77. Nos estabelecimentos produtores de leite e derivados o gado leiteiro
sera mantido sob adequado controle sanitario, ndo sendo permitida a permanéncia, na
propriedade, de animais portadores de enfermidades que possam ocasionar riscos a saude
publica ou a qualidade dos produtos elaborados.

Paragrafo unico. O controle sanitario a que se refere o caput deste artigo
compreende:

| - realizacdo semestral de testes para Tuberculose e Brucelose, cujos
resultados deverao ser negativos;

Il - controle de mastite pela realizacdo diaria do exame através de recipiente
adequado de fundo escuro e quinzenal de Califérnia Mastit Test. (CMT);

I11 - realizacdo das devidas vacinacoes;

IV - controle adequado de parasitas e outras enfermidades que
comprometam a saude do rebanho e a qualidade do leite.

Art. 78. Qualquer alteracdo no estado de salde dos animais capaz de
modificar a qualidade do leite ou provocar risco a salude humana justificara a condenagéo do
produto para fins alimenticios, devendo as fémeas que se apresentarem em tais condi¢des
serem afastadas do rebanho em carater provisério ou definitivo.

8 12 Deverédo ser afastados do rebanho animais que:

| - se apresentem em estado de magreza extrema ou caquéticos;
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Il - sejam suspeitos ou atacados de doengas infecto-contagiosas; e

Il - se apresentem febris, com mamite, diarréia, corrimento vaginal ou
qualquer manifestacéo patologica, a juizo da autoridade sanitaria.

8 22 Os animais que estejam recebendo tratamento com drogas cuja
excrecdo seja possivel pelo leite e que possam provocar danos a salde, ou prejuizos
tecnoldgicos, ndo deverdo ter o leite aproveitado para fins de alimentacdo durante o periodo
de caréncia do medicamento.

Art. 79. Ndo sera permitido ministrar alimentos que possam prejudicar a
fémea lactante ou a qualidade do leite, incluindo-se substancias estimulantes de qualquer
natureza capazes de provocar aumento na producéo lactea com prejuizo da satde do animal e
humana.

Art. 80. Os animais destinados a producao leiteira deverdo ser ordenhados
regularmente duas a trés vezes ao dia observando-se o seguinte:

| - o local deverd estar limpo e organizado, em condicdes adequadas a
realizacdo da ordenha;

Il - as vacas deverdo estar limpas, descansadas, com Uberes lavados e
enxugados e cauda presa;

Il - o ordenhador devera estar limpo, com maos e bracos lavados, unhas
cortadas e adequadamente vestido;

IV - deverdo ser rejeitados os primeiros jatos de leite, fazendo-se a ordenha
total e ininterrupta com esgotamento das quatro tetas.

8§ 12 Quando for realizada a ordenha manual, os baldes utilizados deverdo
ser rigorosamente lavados e higienizados em local adequado.

8 2° Quando for utilizado ordenhadeiras mecanicas, todas as pecas das
ordenhadeiras deverdo ser rigorosamente lavadas, esterilizadas e mantidas em condicGes
adequadas de higiene e funcionamento.

Art. 81. Logo apos a ordenha, o leite deverd ser passado para vasilhame
proprio, através da tela apropriada, convenientemente limpa no proprio estabelecimento
momentos antes do uso.

8 1° Os vasilhames empregados na ordenha, acondicionamento, coleta ou
para manutencdo do leite em depdsito deverdo atender as seguintes condicdes:

| - ser de material com perfeito acabamento e sem falhas, com formato que
facilite sua lavagem e esterilizacdo, ndo devendo possuir na parte interna ranhuras ou soldas
gue ndo permitam a boa higieniza¢do ou acumulem residuos;

Il - estar convenientemente limpo no momento da ordenha e ser
devidamente lavado depois de utilizado;

I11 - possuir tampa de modo a evitar vazamento ou contaminacao;

IV - ser destinado exclusivamente ao transporte ou ao deposito de leite, ndo
podendo ser utilizado no acondicionamento de soro ou de leite improprio para o consumo.

8§ 22 Os vasilhames, bem como os demais utensilios empregados na ordenha,
deverdo ser higienizados e acondicionados em locais adequados.

§ 32 O vasilhame contendo leite devera ser resguardado da poeira, dos raios
solares e das chuvas.

Art. 82. O beneficiamento do leite atenderd aos procedimentos de filtrac&o,
refrigeracdo, bem como pasteurizagéo e envase.

8 12 A filtracdo compreende a retirada, por processo mecanico, das
impurezas do leite, mediante centrifugacdo ou passagem em material filtrante préprio.
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8 22 A refrigeracdo compreende a aplicacéo do frio industrial ao leite cru ou
pasteurizado, baixando-se a temperatura a 4°C ou menos.

§ 39 A pasteurizagcdo compreende o emprego conveniente do calor seguido
de resfriamento, com o fim de destruir totalmente a flora microbiana patogénica, sem
alteracdo sensivel da constituicdo fisica e do equilibrio quimico do leite, sem prejuizo dos
seus elementos bioguimicos, bem como de suas propriedades organolépticas normais, sendo
permitido 0s seguintes processos:

| - pasteurizacdo lenta - aquecimento do leite entre 62°C e 65°C por 30
minutos, mantendo-o sob agitacdo lenta em aparelhagem apropriada, seguido de rapido
resfriamento a uma temperatura entre 2°C e 5°C;

Il - pasteurizacdo rapida ou de curta duracdo - aquecimento do leite em
camada laminar a uma temperatura entre 72°C e 75°C por 15 a 20 segundos, seguido de um
rapido resfriamento a uma temperatura entre 2°C e 5°C, realizado em aparelhagem propria que
atenda as especificacdes técnicas exigidas.

8 42 O envase compreende o acondicionamento adequado do leite em
embalagem aprovada pelo S.I.M., de modo a evitar sua contaminagdo e excluir possiveis
fraudes.

8 52 Os equipamentos utilizados na pasteurizacdo e envase do leite deverdo
se apresentar convenientemente instalados e em perfeito funcionamento, possuindo controle
de temperatura, tendo eficiéncia comprovada nos procedimentos realizados.

Art. 83. Em estabelecimentos que beneficiem leite oriundo de varias
propriedades, serd obrigatorio, antes de misturd-los aos demais, a coleta de amostras
individuais, que, apés a devida identificacdo, deverdo ser encaminhadas para anélise.

Paragrafo Unico. Nos estabelecimentos que beneficiarem o leite produzido,
seré feito coleta sistematica de amostras para analise.

Art. 84. O leite deverd ser mantido em temperatura adequada de
conservacao, nao sendo permitido o uso de qualquer substancia quimica em sua conservacao.

Paragrafo unico. Entendem-se como limites maximos ideais de temperatura
para a conservacgéo do leite nas diferentes etapas de beneficiamento os seguintes:

| - nas propriedades leiteiras logo apds a ordenha e nos entrepostos de leite:
4°C;

Il - ap0s a pasteurizacdo e envase: 5°C; e

Il - durante o transporte para o local de beneficiamento e na entrega ao
consumo: 10°C.

Art. 85. Seré considerado improprio para consumo humano o leite que:

| - for proveniente de animais que ndo estejam clinicamente séos e/ou em
bom estado de nutricdo, que estejam na fase colostral, bem como apresentarem resultados
positivos as provas para tuberculose e brucelose;

Il - apresentar caracteristicas fisicas, quimicas e microbioldgicas
inadequadas;

I11 - receber adicionamento de agua ou de substancias conservadoras ou de
quaisquer elementos estranhos a sua composicao;

IV - for de um tipo e se apresentar rotulado como de outro, de categoria
superior;

V - estiver cru e for vendido como pasteurizado; e

VI - for exposto ao consumo sem as devidas garantias de inviolabilidade.

8 12 O leite considerado impréprio para consumo que, a juizo do S.I.M. ndo
possa ter aproveitamento condicional, devera ser inutilizado.

8 22 Considera-se aproveitamento condicional:
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| - a desnaturacdo do leite e sua aplicacdo na alimentagdo animal; e
Il - a desnatacéo do leite para obtengéo de creme.

Art. 86. O estabelecimento, que desejar elaborar qualquer produto ou
derivado de leite devera ser provido de instalacfes e equipamentos adequados a atividade a
ser realizada.

§ 1° Todas as instalacBes, equipamentos e utensilios, bem como os
processos utilizados para o beneficiamento e/ou processamento do leite e seus derivados,
deverdo ser previamente aprovados pelo S.I1.M..

§ 2° As matérias-primas, coagulantes, conservadores, corantes,
condimentos, agentes de cura e outros aditivos utilizados na elaboracdo de qualquer produto,
bem como a proporc¢éo destes e os processos utilizados na obtencéo dos produtos, deverdo ser
aprovados pelo S.I1.M..

Secéo V
Da Inspecéo de Mel, Cera de Abelhas e Derivados

Art. 87. Entende-se por mel o produto alimenticio produzido pelas abelhas
meliferas a partir do néctar das flores ou das secre¢fes procedentes de partes vivas das plantas
ou de excrecgdes de insetos sugadores de plantas que ficam sobre partes vivas dessas e que as
abelhas recolhem, transformam, combinam com substancias especificas proprias, armazenam
e deixam madurar nos favos da colméia.

§ 12 Por “mel floral” entende-se 0 mel obtido dos néctares das flores,
podendo ser “unifloral” ou “multifloral”, conforme as espécies de flores utilizadas em sua
producao.

8 2° Por “melato” ou “mel de melato” entende-se 0 mel obtido
principalmente a partir de secrecdes das partes vivas das plantas ou de excre¢des de insetos
sugadores de plantas que se encontram sobre elas.

Art. 88. O mel, segundo os procedimentos para obtencdo dos favos, pode ser
classificado em:

| - mel escorrido: aquele obtido por escorrimento dos favos desoperculados,
sem larvas;

I1 - mel prensado: aquele obtido por prensagem dos favos, sem larvas; e

Il - mel centrifugado: aquele obtido por centrifugacdo dos favos
desoperculados, sem larvas.

Art. 89. Segundo sua apresentacdo e/ou processamento, o mel pode ser
classificado em:

| - mel: aquele em estado liquido, cristalizado ou parcialmente cristalizado;

Il - mel em favos ou mel em seccdes: aquele armazenado pelas abelhas em
células operculadas de favos novos, construidos por elas mesmas, que ndo contenha larvas e
comercializado em favos inteiros ou em secgdes de tais favos;

Il - mel com pedacos de favo: aquele que contém um ou mais pedacos de
favo com mel, isentos de larvas;

IV - mel cristalizado ou granulado: aquele que sofreu um processo natural
de solidificacdo, como consequiéncia da cristalizacdo dos agucares;

V - mel cremoso: aquele que tem uma estrutura cristalina fina e que pode ter
sido submetido a um processo fisico, que Ihe confira esta estrutura e que o torne facil de
untar;

VI - mel filtrado: aquele que foi submetido a um processo de filtragdo, sem
alterar o seu valor nutritivo.
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Art. 90. O mel deverd apresentar as seguintes caracteristicas fisico-

quimicas:

| - umidade méxima 20 g/100 g;

Il - acidez maxima de 50 mil equivalentes por quilograma;

Il - ndo apresentar indicios de fermentacéo;e

IV - hidroximetilfurfural maximo de 60 mg/kg.

8 12 O mel nédo podera ser adicionado de agucares e/ou outras substancias
que alterem a sua composicao original, bem como sera expressamente proibida a utilizacdo de
qualquer tipo de aditivos.

8§ 22 O mel podera apresentar coloragdo, sabor, aroma e consisténcia
variavel conforme sua origem e estado fisico.

8 32 O mel ndo devera conter substancias estranhas de qualquer natureza,
tais como insetos, larvas, graos de areia e outros.

Art. 91. O estabelecimento que desejar processar mel e seus derivados
devera ser provido de instalacdes e equipamentos adequados a atividade a ser realizada.

§ 1° Todas as instalacdes, equipamentos e utensilios, bem como os
processos utilizados para o processamento do mel e seus derivados deverdo ser previamente
aprovados pelo S.I.M..

§ 22 Somente serd permitido o processamento de mel que chegar ao
estabelecimento em melgueiras devidamente acondicionadas ou adequadamente embalado e
identificado pelos rétulos oficiais.

Art. 92. O mel poderéa ser comercializado a granel ou fracionado, desde que
em embalagens adequadas e devidamente rotulado.

§ 12 Sera permitida a venda de mel em favos ou de mel com pedacos de
favos, desde que acondicionados em embalagens destinadas para sua venda direta ao publico.

8§ 2° As embalagens para mel em favos ou com pedacos de favos deverdo ser
de material impermeével, atdxico e devidamente identificado com rotulagem.

Art. 93. Entende-se por “cera de abelha" o produto de consisténcia plastica
de cor amarelada, muito fusivel, segregado pelas abelhas para formacdo dos favos nas
colméias.

8§ 19 A cera de abelhas sera classificada em:

| - cera bruta: quando ndo tiver sofrido qualquer processo de purificagao,
apresentar cor desde o amarelado até o pardo, untuosa ao tato, mole e plastica ao calor da
méo, fratura granulosa, cheiro especial lembrando o do mel, sabor levemente balsamico e
ainda com tragos de mel; e

Il - cera branca: quando tiver sido descolorida pela acao da luz, do ar ou por
processos quimicos, isenta de restos de mel, apresentando-se de cor branca ou creme, fragil,
pouco untuosa e de odor pouco acentuado.

8§ 29 Seja qual for a sua qualidade, a cera de abelha devera apresentar-se
quase insolavel no élcool frio, parcialmente solivel no alcool fervente, solivel no éter
fervente, pouco soltvel no éter frio, solivel no cloroférmio e no benzol.

8§ 32 Sera considerada fraudada a cera na qual haja sido verificada presenca
de estearina, resinas, parafina, cera de carnauba, cera do Japdo, sebo ou outras gorduras
animais ou vegetais e corantes artificiais vegetais ou minerais.

Art. 94. O recebimento, processamento, bem como distribuicdo dos demais
produtos apicolas, por estabelecimentos sob inspecdo municipal, deverdo ser previamente
aprovados pelo S.I.M..
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Art. 95. O mel e seus derivados, destinados ao consumo, deverdo ser
transportados e acondicionados de forma adequada.

Secao VI
Dos Conservadores, Corantes, Condimentos e Afins

Art. 96. Conservadores, corantes, condimentos e outros sdo substancias
utilizadas na industria de produtos de origem animal, com a finalidade de conservacao,
apresentacdo e auxilio no processamento, mantendo o valor nutricional nos produtos finais.

Art. 97. Entende-se por "sal", para uso na industria animal, o cloreto de
sodio obtido de jazidas, fontes naturais ou de 4gua do mar.

8 12 O S.ILM. devera verificar, a espagos regulares, a qualidade do “sal”
empregado na fabricagéo dos produtos.

§ 29 Sera proibido o emprego de salmouras turvas, sujas, alcalinas, com
cheiro amoniacal, fermentadas ou inadequadas por qualquer outra raz&o.

§ 3° Sera permitida a recuperacdo destas salmouras, apés fervuras e
filtracdes, a juizo do Servico de Inspecdo Municipal.

Art. 98. Nos estabelecimentos de produtos de origem animal devera existir
depdsito apropriado para guarda e conservacao dos aditivos.

Art. 99. Entende-se por "condimento™ o produto que contenha substancias
aromaticas, sapidas, com ou sem valor alimenticio, empregado com o fim de temperar
alimentos, dando-lhe melhor aroma e sabor.

Art. 100. Entende-se por "corante" a substancia que confere um melhor e
mais sugestivo aspecto aos produtos alimenticios, dando-lhes tonalidade mais atraente.

Art. 101. Seréa permitido o emprego dos seguintes corantes e condimentos:
| - acafrdo (Croccus sativus, L);

Il - aipo (Apium graveolens e Celeri graveolens);

[11 - alho (Alliun sativum);

IV - aneto (Anethum graveolens);

V - aniz (Pimpinela anizum, L);

VI - baunilha (Vanilia planifolia, Andrews);

VII - canela (Cinamonum ceylanicum, Breure);

VIII - cardamomo (Elleteria cardamomum);

IX - cebola (alium cepa);

X - cenoura (Dancus carota);

XI - coentro (Coriandrum sativum, L);

XII - cominho (Cuminum cyminum);

XI1I - cravo da india (caryophylus aromaticus, L);
X1V - curcuma (Curcuma longa, L);

XV - gengibre (Zinzber officinalis, Roscoe);

XVI - louro (Laurus nobilis, L);

XVII - macis (envoltério da Myristica fragans, Maute);
XVI11- maiorana (Anethum graveolens);

IXX - manjerona (Origanum majorana, L);

XX - mento (M. Viridis, rotundifolis e M. piperita L);
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XXI - mostarda: negra (Brassiva nigra, Koen), parda (Brassiva Juncea,
Hocker), branca (Sinapis alba, L);
XXII - noz-moscada (Myristica fragans, Maute) desprovida completamente

de envoltorio;

XXII - pimenta: negra (Piper nigrum, L), branca (mesmo fruto, porém
descorticado), vermelha ou Pimenta de Caiena (Capsicum baccatum L), malagueta (Capsiun
pendulum, Velloso);

XXIV- pimentdo (Paprika capssicum annuum, L);

XXV - pimento ou pimenta da Jamaica ou pimenta inglesa (Pimenta
officinalis, Linds);

XXVI - sélvia (Salvia officinalis, L);

XXVII - tomilho (Thymis vulgaris, L).

Paragrafo unico. Além destes corantes e condimentos, podera ser permitido
0 emprego de outros, desde que aprovados pelo S.I1.M..

Art. 102. O emprego de conservadores, corantes, condimentos e/ou outras
substancias, assim como as respectivas proporcdes, utilizadas na elaboracdo de produtos de
origem animal, dever&o ser previamente aprovados pelo S.1.M..

CAPITULO V
DO USO DE EMBALAGEM

Art. 103. Entende-se por "embalagem" o invélucro ou recipiente destinado a
proteger, acomodar e preservar produtos e matérias primas visando sua armazenagem,
transporte e/ou comercializagéo.

Paragrafo Unico. Entende-se por "embalagem primaria" o involucro que esta
em contato com o produto e por "embalagem secundéria™ o invélucro ou recipiente utilizado
para acondicionar produtos que tenham sido embalados primariamente.

Art. 104. Os produtos de origem animal destinados a alimentacdo humana
sO poderdo ser acondicionados ou embalados em recipientes devidamente aprovados pelo
S.I.M..

Paragrafo Gnico. Somente serd permitida a reutilizacdo de embalagens que
permitam a completa higienizacdo e desinfeccdo, as quais deverdo ser previamente
autorizadas pelo S.I1.M..

Art. 105. Somente serd autorizado pelo S.1.M. a distribuicdo de produtos
que estiverem devidamente embalados.

Secao |
Da Rotulagem

Art. 106. Todos os produtos a serem distribuidos por estabelecimentos
registrados junto ao S.I.M. deverdo estar identificados por meio de rétulos devidamente
registrados, aplicados sobre as matérias-primas, produtos, vasilhames ou continentes, quer
guando diretamente destinados ao consumo publico, quer quando se destinem a outros
estabelecimentos que os irdo beneficiar.

8§ 1° Ficara a critério do S.I.M. a utilizacdo, em determinados produtos, de
rotulo sob a forma de etiqueta ou uso exclusivo do carimbo da inspecéo.

8§ 22 Entende-se por rotulo toda inscricdo, legenda, imagem ou toda matéria
descritiva ou grafica que esteja escrita, impressa, estampada, gravada, gravada em relevo,
litografada ou colada sobre a embalagem do alimento.
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Art. 107. Os rotulos deverdo ser previamente aprovados pelo S.I.LM. e
deverdo atender as seguintes informacoes:

| - denominacgéo de venda do alimento;

Il - lista de ingredientes;

I11 - informac&o nutricional,

IV - conteudo liquido;

V - identificacdo da origem;

VI - data de fabricacdo e identificacdo do lote;

VII - data de validade; e

VIII - carimbo oficial do Servico de Inspecdo Municipal.

§ 12 Entende-se por “denomina¢ao de venda do alimento” a denominagao
oficial deste ou a denominacao oficial e a marca do produto.

§ 2° Entende-se por “lista de ingredientes” os componentes, bem como sua
proporcéo, utilizados na elaboracdo do produto, devendo ser precedida da expressdo
"ingredientes:" ou "ingr.:".

8 32 Entende-se por “informacdo nutricional” os dados referentes as
propriedades nutricionais de cada produto, de acordo com as normas vigentes.

8 42 Entende-se por “contetido liquido” a quantidade de produto existente,
expressa em unidades do Sistema Internacional (S1), de massa, volume ou unidade, devendo
ser precedidas das expressoes:

| - "conteldo liquido", "cont. liquido™ ou "peso liquido™ para produtos que
utilizarem unidades de massa;

Il - “conteudo liquido", "cont. liquido" ou "volume liquido" para produtos
que utilizarem unidades de volume; e

Il - "quantidade de unidades™ ou "contém™ para produtos que utilizarem
apenas unidades.

§ 52 Entende-se por “identificagdo da origem” a descricdo dos seguintes
itens:

| - nome e o endereco do fabricante, produtor ou fracionador Limitada;

Il - identificacdo da razao social do estabelecimento;

I11 - 0 nimero de registro do estabelecimento junto ao S.1.M.;

IV - autiliza¢do do termo “Industria Brasileira”; e

V - a utilizacdo de uma das seguintes expressdes: "fabricado em...",
"produto...", "indUstria...".

8§ 62 Entende-se por “data de fabricagdo e identificacdo do lote” a data em
que foram fabricados ou que estiverem prontos para consumo e o lote de fabricacdo a que
pertencam os alimentos.

§ 7° Entende-se por “data de validade minima” a data maxima a qual o
produto devera ser consumido sem provocar riscos a salde ou perda da qualidade, devendo
constar:

| - dia e més para produtos que tenham duracdo minima ndo superior a trés
meses ou més e ano para produtos que tenham duragdo minima superior a trés meses;

Il - utilizacdo de uma das seguintes expressdes: "consumir antes de...",
"valido até...", "validade...", "vence (em)..", "vencimento...", "venc.." ou "consumir
preferencialmente antes de...".

8 89 Entende-se por “carimbo oficial do S..LM.” aquele determinado pelo
S.I1.M. para o produto em questéo.

Art. 108. A juizo do S.I.M. poderdo ser acrescidos ou suprimidos itens
constantes nos rotulos conforme o tipo de produto.
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Art. 109. As informacdes contidas nos rotulos deverdo estar escritas em
portugués, com caracteres de tamanho adequado, com realce e visibilidade podendo ,a juizo
do S.I.M., existir textos em outros idiomas.

Secéo Il
Do Registro de Rétulos e Produtos

Art. 110. Todas as matérias-primas e produtos oriundos de estabelecimentos
sob inspec¢do municipal deveréo estar regularmente registrados no S.I.M..

Art. 111. As solicitagdes para aprovacdo, alteragdo ou cancelamento do
registro de produtos, bem como seus respectivos rétulos serdo encaminhadas ao S.1.M. atraves
dos seguintes documentos:

| - formulério de pedido devidamente preenchido;

Il - croqui de rétulo, onde constem todos os dizeres, inscricdes e desenhos
do modelo definitivo;

Il - memorial descritivo do processo de fabricacdo do produto, detalhando
os ingredientes utilizados, bem como suas quantidades, exceto quando forem pedidos de
cancelamento;

IV - comprovante de pagamento da respectiva taxa de registro para 0s casos
de pedidos de registros de novos roétulos.

Art. 112. O registro dos rotulos e produtos atenderd uma numeracgdo
crescente e sequencial de dois digitos, antecedida do nimero de registro do estabelecimento
junto ao S.I1.M..

Paragrafo Unico. Os estabelecimentos, quando da realizacdo de suas
atividades, deverdo ter disponibilizado rétulos e embalagens em numero e condi¢des de
higiene adequadas, que atendam a demanda da producéo.

CAPITULO VI
DOS CARIMBOS DA INSPECAO MUNICIPAL

Art. 113. Os carimbos do Servico de Inspecdo Municipal terdo como
elementos béasicos o termo “Servico de Inspecdo Municipal”, os nimeros de registro do
estabelecimento e do produto, as palavras: “inspecionado” ou “condenado” e 0 termo
“Santa Maria”, cujo formato e dimensdes sdo fixados neste Regulamento.

Paragrafo Gnico. O carimbo da Inspecdo Municipal representa a marca
oficial usada unicamente em estabelecimentos devidamente registrados no S.I.LM.,
constituindo o sinal de garantia de que o produto foi inspecionado pela autoridade
competente.

Art. 114. Os diferentes modelos de carimbo da Inspe¢do Municipal, a serem
usados nos estabelecimentos registrados junto ao S.I.M., obedecerdo as seguintes
especificages:

| - modelo 1:

a) forma: quadrilatera com bordas arredondadas;

b) dimensdes: 6,0 x 6,0 cm;

) dizeres: em letras maiutsculas, os termos “SANTA MARIA” na parte
superior, “INSPECIONADO” localizado ao centro e “S.I.LM. -’seguido do numero do
Certificado de Registro do estabelecimento na parte inferior ; e
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d) uso: para carcagas de bovinos, bubalinos, suinos, ovinos e caprinos em
condi¢des de consumo em natureza, aplicados externamente sobre as massas musculares da
regido do coxdo (pernil), costela, lombo, paleta (1/2 carcaca) e, no caso de carcacas de ovinos,
caprinos e suinos que forem comercializadas inteiras, poder-se-4 utilizar somente o carimbo
no pernil e paleta, bem como para rétulos referentes a tais produtos.

Il - modelo 2:

a) forma: retangular com bordas arredondadas;

b) dimensdes: 5,0 x 3,0 (comprimento X altura);

c) dizeres: em letras maitsculas os termos “PRODUTO DE SANTA
MARIA” na parte superior, “INSPECIONADO” na parte inferior; na parte central, também
em letras maitsculas “S.I.M. -” seguido do namero do Certificado de Registro e numero de
Registro do Produto no S.I.M., encimado do termo “Servigo de Inspe¢ao Municipal” somente
com as letras iniciais maiusculas; e

d) uso: para embalagens, selos, etiquetas ou similares, individuais e
inviolaveis de carcacas de aves e de outros pequenos animais de consumo e para uso em
conservas de carne, utilizada na alimentacdo humana, bem como para carimbar embalagens
de miudos e para rétulos referentes a tais produtos.

[11 - modelo 3:

a) forma: retangular com bordas arredondadas;

b) dimensdes: 2,5 x 1,5 cm (comprimento e altura);

c) dizeres: idénticos aos citados no Modelo 2; e

d) uso: para embalagens, selos, etiquetas ou similares, individuais e
inviolaveis de carcacas de aves e de outros pequenos animais de consumo e para uso em
conservas de carne utilizadas na alimentacdo humana para produtos com menos de 1 Kg, bem
como para rotulos referentes a tais produtos.

VI - modelo 4:

a) forma: retangular com bordas arredondadas;

b) dimensdes: de 6,5 x 4,0 cm (comprimento e altura) para embalagens até
10 Kg e inserido em quadrilatero imaginario de 25 x 15 cm (comprimento e altura) para
embalagens com peso superior a 10 kg;

c) dizeres: idénticos aos citados no Modelo 2; e

d) uso: para produtos ndo comestiveis ou destinados a alimentacdo de

animais.

V - modelo 5:

a) forma: retangular;

b) dimensdes: 6,0 x 4,0 (comprimento X altura);

c) dizeres: em letras maiusculas o termo “CONDENADO” localizado ao
centro, “SANTA MARIA™ na parte superior e o termo “S..M.” na parte inferior; e

d) uso: para produtos condenados.

_ CAPITULO VI
DO TRANSPORTE E TRANSITO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 115. Todos os produtos de origem animal em transito no Municipio de
Santa Maria deverdo estar devidamente embalados, acondicionados e rotulados em
conformidade com o disposto neste Decreto, ficando sujeitos a reinspecédo pelo S.I1.M..

Art. 116. O transporte dos produtos de origem animal devera ser feito de
forma que estes possam ser mantidos em perfeito estado de conservacéo.

Paragrafo unico. As matérias-primas e produtos destinados ao consumo
humano ndo poderédo ser transportados conjuntamente a produtos ou mercadorias de outra
natureza, a qual apresente riscos de contaminacéo destes a saude publica.
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Art. 117. Os produtos de origem animal procedentes de estabelecimentos
com Inspecdo Municipal, que estiverem em transito, deverdo se fazer acompanhar
obrigatoriamente dos seguintes documentos:

| - nota Fiscal do estabelecimento ou Nota Fiscal do Produto, devidamente
autorizadas pelo S.1.M.; e

Il - alvara Sanitario Especial do veiculo transportador.

Art. 118. Os produtos que ndo atenderem as exigéncias estabelecidas neste
Regulamento serdo apreendidos pelas autoridades sanitarias, que Ihes dardo a destinacdo
conveniente.

CAPITULO VI )
DOS EXAMES DE LABORATORIO

Art. 119. A agua, os produtos de origem animal, bem como toda e qualquer
substancia que entre em sua elaboracdo, estardo sujeitos a exames tecnoldgicos, quimicos e
microbioldgicos de acordo com o estabelecido na legislacdo vigente.

8§ 12 As analises Fisico-Quimicas e Microbiologicas da &gua de
abastecimento interno e dos produtos de origem animal atenderdo os padrfes legais
estabelecidos através do art. 123 deste Decreto.

§ 22 As analises Tecnoldgicas dos produtos de origem animal atender&o os
padrbes legais vigentes no Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade (RTIQ) do
RIISPOA e legislacOes pertinentes.

Art. 120. Conforme a Lei Municipal n2 5980 de 15 de maio de 2015, o
Municipio fica autorizado a celebrar convénios para a realizacdo do monitoramento da
qualidade dos produtos, devendo este ser acompanhado de trabalhos educativos.

Art. 121. Fica estabelecida a obrigatoriedade do cumprimento, por parte dos
estabelecimentos registrados no S.I.M., do cronograma oficial de analises fisico-quimica e
microbioldgica da dgua de abastecimento interno e dos produtos de origem animal e demais
disposicdes legais previstas neste Decreto.

8§ 12 Para efeito deste Decreto, adota-se a seguinte definicao:

| - Analise Oficial: Amostra ou item de ensaio encaminhado para anélise
acompanhado de termo de colheita do controle oficial.

Il - SISBI-POA: Sistema Brasileiro de Inspecdo de Produtos de Origem
Animal.

Art. 122. As andlises laboratoriais oficiais devem ser realizadas de acordo
com o cronograma previsto neste artigo, qual seja:

§ 12 O cronograma poderé ser alterado a qualquer momento pelo Servico de
Inspecdo Municipal mediante Ordem de Servico ou Instru¢cdo Normativa.

8 22 As empresas classificadas como Laticinios devem enviar mensalmente
para analise microbioldgica 1 (uma) amostra de leite (pasteurizado, esterilizado ou UHT)
além de 1 (um) ou mais produtos conforme previsto no art. 124 deste Decreto.
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nali fisico-quimi : .
a) a alises  fisico-quimicas da agua de - a cada 06 (seis) meses
abastecimento interno.
b) andlises microbioldgicas da 4gua de

abastecimento interno.

- a cada 02 (dois) meses

c) analises microbioldgicas dos produtos de origem
animal, pesquisa de antibioticos e fraudes no leite.

- mensalmente

d) anélises fisico-quimicas de produtos de origem
animal.

- a cada 06 (seis) meses;
- trimestralmente para empresas com
SISBI-POA.

e) anélises fisico-quimicas de leite e pesquisa de
antibidtico no leite.

diariamente de
recebimento;
- mensalmente em laboratério oficial ou

credenciado para produto pronto.

na plataforma

Art. 123. As anélises de que versa o presente Decreto devem compreender,

obrigatoriamente, as seguintes informacoes:

| - andlises da gua de abastecimento interno;

a) analise fisico-quimica da agua.

- pH;

- cloretos;

- matéria organica;

- dureza;

- solidos dissolvidos totais;
- turbidez.

b) analise microbiolégica da dgua.

- coliformes a 45°C;
- coliformes a 35°C;
- contagem de bactérias heterotroficas.

Il - analises de carnes e produtos carneos;

PARAMETROS
MICROBIOLOGICOS

PARAMETROS
FISICO-QUIMICOS

PRODUTO
a) carnes resfriadas ou congeladas, in
natura, de bovinos, suinos e outros

mamiferos (fracionadas ou cortes), carnes
moidas, miudos de bovinos, suinos e outros
mamiferos.

- salmonella sp/25g

- seguir os RTIQs e
RIISPOA;

- outras legislacdes
pertinentes.

- sequir os RTIQs e

b) carnes resfriadas ou congeladas, in RIISPOA:
SO . o :
natura, de aves (carcagcas inteiras, - coliformes a 45°C/g leqislach
fracionadas ou cortes), miudos de aves - outras legislacoes
’ ' pertinentes.
- sequir os RTIQs e
C) carnes cruas preparadas de aves, RIISPOA;

refrigeradas ou congeladas, temperadas.

- coliformes a 45°C/g

- outras legislacdes
pertinentes.

d) carnes cruas preparadas, bovinas, suinas e

- coliformes a 45°C/g;

- seguir os RTIQs e
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de outros mamiferos, resfriadas

congeladas, temperadas.

ou

- salmonella sp/25g.

RIISPOA;
-outras legislagdes
pertinentes.

e) produtos carneos crus, resfriados ou
congelados  (hambdrgueres, alméndegas,
quibes e similares); produtos a base de
sangue e derivados in natura; embutidos
frescais (linguicas cruas e similares).

- coliformes a 45°C/g;
- salmonella sp/25g;
-estafilococos
coagulase positiva/g;
-clostridios sulfito
redutores a 46°C/g.

- seguir os RTIQs e
RIISPOA;

- outras legislacoes
pertinentes.

f) carnes embaladas a vacuo, maturadas.

- coliformes a 45°C/g;
- estafilococos
coagulase positiva/g;
- salmonella sp/25g.

- seguir os RTIQs e
RIISPOA;

- outras legislacdes
pertinentes.

g) carnes embaladas a vacuo, ndo maturadas.

- coliformes a 45°C/g;
- estafilococos
coagulase positiva/g;
- salmonella sp/25g.

- seguir os RTIQs e
RIISPOA;

- outras legislacoes
pertinentes.

h) produtos céarneos cozidos ou ndo,
embutidos ou ndo (mortadela, salsicha,
presunto, fiambre, morcela, queijo de porco,
codeguim e outros); produtos a base de
sangue e derivados, processados.

- coliformes a 45°C/g;
- estafilococos
coagulase positiva/g;
- clostridios sulfitos
redutores a 46°C/g;

- salmonela sp/25g.

- seguir os RTIQs e
RIISPOA;

- outras legislacdes
pertinentes.

i) produtos cérneos cozidos ou ndo,
maturados ou ndo, fracionados ou fatiados,
mantidos sob refrigeracao.

- coliformes a 45°C/g;
- estafilococos
coagulase positiva/g;
- clostridios sulfito
redutores a 46°C/g;

- salmonella sp/25g.

- seguir os RTIQs e
RIISPOA;

- outras legislacdes
pertinentes.

j) produtos carneos maturados (presuntos
crus, copas, salames, lingiicas dessecadas,
charque, "jerked beef" e similares).

- coliformes a 45°C/g;
- estafilococos
coagulase positiva/g;
- salmonella sp/25g.

- seguir os RTIQs e
RIISPOA;

- outras legislacdes
pertinentes.

k) semi conservas em embalagens
herméticas mantidas sob refrigeracdo (patés,
galantines e similares).

- coliformes a 45°C/g;
- estafilococos
coagulase positiva/g;
- clostridios sulfito
redutores a 46°C/g;

- salmonella sp/25g.

- seguir os RTIQs e
RIISPOA;

- outras legislacdes
pertinentes.

I) produtos carneos salgados (lombos, pés,
rabos, orelhas e similares, carne seca e
similares).

- estafilococos
coagulase positiva/g;
- salmonella sp/25g;

- seguir os RTIQs e
RIISPOA;

- outras legislacdes
pertinentes.

m) gorduras e produtos gordurosos de
origem animal (toucinho, banha, peles,
bacon e similares).

- estafilococos
coagulase positiva/g;
- salmonella sp/25g.

- sequir os RTIQs e
RIISPOA,

- outras legislacdes
pertinentes.
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n) gordura animal hidrogenada e
parcialmente hidrogenada, com excecdo da
manteiga.

- coliformes a 45°C/g;
- salmonella sp/25g.

- seguir os RTIQs e
RIISPOA;

- outras legislacdes
pertinentes.

0) CMS (Carne Mecanicamente Separada).

- clostridios sulfito
redutores a 46°C/g;

- estafilococos
coagulase positiva/g;
- salmonella sp/25g.

- sequir os RTIQs e
RIISPOA;

- outras legislacoes
pertinentes.

I11 - analises de pescado e produtos de pesca;

PRODUTO

PARAMETROS
MICROBIOLOGICOS

PARAMETROS
FISICO-QUIMICOS

a) pescado, ovas de peixes, crustaceos e
moluscos, cefalépodes in natura, resfriados
ou congelados, ndo consumidos crus;
moluscos bivalves in natura resfriados ou
congelados, ndo consumidos crus; carne de
rés in natura, resfriada ou congelada.

- estafilococos
coagulase positiva/g;
- salmonella sp/25g.

- seguir os RTIQs e
RIISPOA;

- outras legislacdes
pertinentes.

b) moluscos bivalves, carne de siri e
similares, cozidos, temperados ou ndo,
industrializados, resfriados ou congelados.

- coliformes a 45°C/g;
- estafilococos
coagulase positiva/g;

- salmonela sp/25g.

- seguir os RTIQs e
RIISPOA;

- outras legislacdes
pertinentes.

c) pescado, moluscos e crustaceos secos ou

- coliformes a 45°C/g;

- seguir os RTIQs e

e T oo ey - llocoeos | RISPOA
refrigeracdo (marinados, anchovados ou ?22?#]5‘:’2'%0:“/';2/ g - grli;[rr]ishlgglslagoes
temperados). ple>g 1P :

d) pescado defumado, moluscos e|- estafilococos - seguir os RTIQs e
crustaceos, refrigerados ou congelados; coagulase positiva/g; |RIISPOA,;

produtos derivados de pescado (surimi e
similares), refrigerado ou congelado.

- salmonella sp/25g;
- coliformes a 45°C/g.

- outras legislacdes
pertinentes.

e) produtos a base de pescado refrigerados
ou congelados (hamburgueres e similares).

- coliformes a 45°C/g;
- estafilococos
coagulase positiva/g;
- salmonella sp/25g.

- seguir os RTIQs e
RIISPOA;

- outras legislacdes
pertinentes.

f) ovas de pescados
refrigeradas ou congeladas.

processadas,

- coliformes a 45°C/g;
- estafilococos
coagulase positiva/g;
- salmonella sp/25g.

- seguir os RTIQs e
RIISPOA,;

- outras legislacdes
pertinentes.

g) pescados pré cozidos, empanados ou nao,
refrigerados ou congelados.

- coliformes a 45°C/g;
- estafilococos
coagulase positiva/g;
- salmonella sp/25g.

- seguir os RTIQs e
RIISPOA,;

- outras legislacdes
pertinentes.
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IV - analises de leite e derivados;

PRODUTO

PARAMETROS
MICRO -
BIOLOGICOS

PARAMETROS
FISICO-QUIMICOS

a) leite cru

- sequir legislacao
vigente.

- teor de gordura;

- acidez titulavel;

- densidade relativa;
- extrato seco total,

- extrato seco
desengordurado;

- indice crioscépico
minimo;

- redutase ou TRAM,;
- pesquisa de residuos
de antibidticos;

- medicdo da
temperatura.

b) leite pasteurizado.

- coliformes a
45°C/mL;
- salmonella sp/25mL.

- teor de gordura;

- acidez titulavel;

- densidade relativa;
- extrato seco total,

- extrato seco
desengordurado;

- indice crioscépico
minimo;

- redutase ou TRAM;
- peroxidase;

- fosfatase;

- pesquisa de residuos
de antibidticos.

c) leite UAT/UHT e leite esterilizado.

- 7 dias de incubacéo a
35-37°C em
embalagem fechada.

d) produtos a base de leite UAT/UHT e
esterilizado (creme de leite, bebidas lacteas
fermentadas ou ndo e similares), em
embalagens herméticas.

- 7 dias de incubacéo a
35-37°C em
embalagem fechada.

- seguir os RTIQs e
RIISPOA;

- outras legislacdes
pertinentes.

e) queijo de baixa umidade.

- coliformes a 45°C/g;
- estafilococos
coagulase positiva/g;
- salmonella sp/g.

- seguir os RTIQs e
RIISPOA;

- outras legislacdes
pertinentes.

f) queijo de média umidade: 36% (dambo,
pategras sandwich, prato, tandil, tilsit, tybo,
mussarela - mozzarella, curado e similares -
queijo ralado e em po).

- coliformes a 45°C/g;
- estafilococos
coagulase positiva/g;
- salmonella sp/25g;

- listeria
monocytogenes/25g.

- sequir os RTIQs e
RIISPOA,

- outras legislacdes
pertinentes.

g) quartirolo, cremoso, criollo, mussarela

- coliformes a 45°C/g;

- seguir os RTIQs e
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(mozzarella/muzzarella) e similares: 46%.

- estafilococos
coagulase positiva/g;
- salmonella sp/25¢g
- listeria;
monocytogenes/25g.

RIISPOA;
- outras legislacdes
pertinentes.

h) queijo de alta umidade: 46% Queijo de
muito alta umidade: 55%, com bactérias
lacticas abundantes e viaveis, incluindo o
minas frescal correspondente.

- coliformes a 45°C/g;
- estafilococos
coagulase positiva/g;
- salmonella sp/25g;

- listeria
monocytogenes/25g.

- sequir os RTIQs e
RIISPOA;

- outras legislacdes
pertinentes.

i) queijo de muito alta umidade: 55%,
incluido os queijos de coalho com umidade
correspondente, minas frescal, mussarela
(mozzarella/muzzarella) e outros elaborados
por coagulacdo enzimaética, sem a acdo de
bactérias lacticas.

- coliformes a 45°C/g;
- estafilococos
coagulase positiva/g;
- salmonella sp/25g;

- listeria
monocytogenes/25g.

- seguir os RTIQs e
RIISPOA;

- outras legislacoes
pertinentes.

j) queijo ralado.

- coliformes a 45°C/g;
- estafilococos
coagulase positiva/g;
- salmonella sp/25g.

- seguir os RTIQs e
RIISPOA;

- outras legislacdes
pertinentes.

k) queijo em po.

- coliformes a 45°C/qg;
- estafilococos
coagulase positiva/g;
- salmonella sp/25g.

- seguir os RTIQs e
RIISPOA;

- outras legislacdes
pertinentes.

I) processado e fundido, pasteurizado ou
submetido a processo UHT/UAT, incluindo
requeijdo, aromatizado ou néo,
condimentado ou ndo, adicionados de ervas
ou outros ingredientes ou ndo; ralado,
fatiado em rodelas, em fatias, para untar,
aromatizado ou n&o, condimentado ou néo,
adicionado de ervas ou outros ingredientes
ou néo.

- coliformes a 45°C/g;
- estafilococos
coagulase positiva/g.

- seguir os RTIQs e
RIISPOA;

- outras legislacdes
pertinentes.

m) queijos de baixa ou média umidade,
temperados, condimentados ou adicionado
de ervas ou outros ingredientes.

- coliformes a 45°C/g;
- estafilococos
coagulase positiva/g;
- salmonella sp/25g.

- seguir os RTIQs e
RIISPOA;

- outras legislacdes
pertinentes.

n) queijos de muito alta umidade,
temperados, condimentados ou adicionado
de ervas ou outros ingredientes.

- coliformes a 45°C/g;
- estafilococos
coagulase positiva/g;
- salmonella sp/25g.

- sequir os RTIQs e
RIISPOA;

- outras legislacdes
pertinentes.

0) manteiga, gordura lactea (gordura anidra
de leite ou butter-oil), creme de leite
pasteurizado.

- coliformes a 45°C/g;
- estafilococos
coagulase positiva/g;
- salmonella sp/25g.

- seguir os RTIQs e
RIISPOA,;

- outras legislacdes
pertinentes.

p) leite em po, instantdneo e ndo, com

- bacillus cereus/q;

- seguir os RTIQs e
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excecdo dos destinados a alimentacdo
infantil e formulag¢Ges farmacéuticas.

- coliformes a 45°C/qg;
- estafilococos
coagulase positiva/g;
- salmonella sp/25g.

RIISPOA;
- outras legislacdes
pertinentes.

q) doce de leite, com ou sem adigdes, exceto
os acondicionados em  embalagens
hermética ou a granel.

- coliformes a 45°C/g;
- estafilococos
coagulase positiva/g;
- salmonella sp/25g.

- seguir os RTIQs e
RIISPOA;

- outras legislacoes
pertinentes.

r) leite fermentado, com ou sem adigdes,
refrigerado e com bactérias lacticas viaveis
nos nUmeros minimos.

- coliformes a
45°C/mL.

- seguir os RTIQs e
RIISPOA;

- outras legislacoes
pertinentes.

s) bebida lactea fermentada, refrigerada,
com ou sem adicoes.

- coliformes a 45°C/qg;
- salmonella sp/25g.

- seguir os RTIQs e
RIISPOA;

- outras legislacoes
pertinentes.

V - analises de ovos;

PRODUTO

PARAMETROS
MICROBIOLOGICOS

PARAMETROS
FISICO-QUIMICOS

a)  semi-conservas em  embalagens
herméticas mantidas sob refrigeracdo (ovos
cozidos conservados em salmoura ou outros
liquidos).

- coliformes a 45°C/g;
- estafilococos
coagulase positiva/g;
- salmonella sp/25g.

- seguir os RTIQs e
RIISPOA;

- outras legislacoes
pertinentes.

V1 - andlises de mel;

PRODUTO

PARAMETROS
MICROBIOLOGICOS

'PARAMETROS
FISICO-QUIMICOS

a) mel

- sequir legislacao
vigente

- umidade;

- acidez;

- hidroximetilfurfural
(HMP);

- carboidratos
redutores e ndo
redutores;

- matéria mineral
(cinzas);

- prova de Fiehe;
- prova de Lund;
- prova de Lugol
(amido).
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VII - andlises de subprodutos de origem animal;

PARAMETROS PARAMETROS

PRODUTO MICROBIOLOGICOS | FiSICO-QUIMICOS

- sequir os RTIQs e
RIISPOA;

- outras legislacdes
pertinentes.

a) farinhas e Produtos gordurosos
destinados & alimentagdo animal e |- salmonella sp/25g
produtos derivados.

Art. 124. As colheitas oficiais dos produtos para analise microbiologica
serdo mensais e serdo encaminhadas para os laboratorios credenciados ou oficiais, de acordo
com o art. 122 deste Decreto e deverdo ser realizadas por um funcionario do servico oficial ou
na presenca deste, com preenchimento da requisicdo de andalise onde deve constar,
obrigatoriamente, o numero de registro do produto e a amostra deve estar devidamente
lacrada. Os produtos a serem coletados serdo determinados pelo Servico de Inspecgdo
Municipal, que enviara cronograma de colheita mensalmente para a empresa registrada no
Servigo de Inspegdo Municipal.

8§ 12 As amostras oficiais devem ser coletadas proporcionalmente ao nimero
de produtos da industria registrados no SIM, conforme segue.

a) um a seis produtos industrializados - analise de 01 (um) produto

b) sete a doze produtos industrializados - andlises de 02 (dois) produtos diferentes

c) treze a dezoito produtos industrializados |- analises de 03 (trés) produtos diferentes

d) dezenove ou mais  produtos

industrializados - analises de 04 (quatro) produtos diferentes

8 22 Estabelecimentos que industrializam mais de 01 (um) produto devem
encaminhar as analises de forma intercalada, de forma que todos os produtos sejam analisados
dentro do periodo de um ano.

8 32 Os Estabelecimentos que industrializam 01 (um) produto devem
encaminhar as analises a cada 2 (dois) meses ou a critério da Inspecéo.

8 4° O servigo oficial pode, a qualquer momento, solicitar analises de
qualquer produto industrializado pelo estabelecimento ou matéria-prima fora do calendario
previsto.

8 52 O servigo oficial pode, a qualquer momento, solicitar outros tipos de
analises como, por exemplo, analises sensoriais, organolépticas, fatores de qualidade, assim
como também andlise da matéria-prima e do produto final, a critério da inspecéo.

Art. 125. As colheitas oficiais dos produtos para analise fisico-quimica
serdo semestrais e serdo encaminhadas para os laboratorios credenciados ou oficiais, de
acordo com o art. 122 deste Decreto e deverdo ser realizadas por um funcionario do servico
oficial ou na presenca deste, com preenchimento da requisi¢do de analise onde deve constar,
obrigatoriamente, o nimero de registro do produto e a amostra deve estar devidamente
lacrada.

8 12 Os produtos a serem coletados serdo determinados pelo Servigo de
Inspecdo Municipal, que enviard cronograma de colheita semestral para a empresa registrada
no Servigo de Inspecdo Municipal.

8 22 As empresas com SISBI-POA devem encaminhar produtos para
analises fisico-quimicas trimestralmente.
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§ 32 O servico oficial pode, a qualquer momento, solicitar analises de
qualquer produto industrializado pelo estabelecimento ou matéria-prima fora do calendario
previsto.

Art. 126. O estabelecimento que deixar de apresentar uma analise
microbioldgica e/ou fisico-quimica de produto dentro dos prazos estabelecidos sera autuado.

8 12 No caso de reincidéncia de ndo cumprimento do cronograma de
analises de produto tera suas atividades suspensas imediatamente pelo Servico de Inspecao
Municipal.

§ 2° O estabelecimento que apresentar uma andlise de produto
microbiologica ou fisico-quimica em desacordo com os padrées legais vigentes serd autuado e
impedido de comercializar o lote do produto cuja amostra foi considerada impropria para
consumo e terd a linha de producéo deste produto suspensa pelo S.I.M..

8§ 32 Seré lavrado um auto de suspenséo do produto cuja analise estiver em
desacordo com os padrdes legais vigentes.

8 4° A empresa que tiver a produgdo suspensa, na forma deste artigo,
somente sera liberada para voltar a produzir ap6s apresentar 3 (trés) laudos de andlises
microbioldgicas e/ou fisico-quimicas consecutivas e completos, isto é, com todos 0s
parametros previstos na legislacdo de 3 (trés) lotes do produto que teve a producdo suspensa
de acordo com os padrdes legais vigentes, apresentacdo do plano de acdo revisado no manual,
parecer favoravel em auditoria de Boas Praticas de Fabricacdo e parecer do Médico
Veterinario responsavel pela inspecdo sanitéaria.

8 52 Caracterizada a adulteracdo, fraude ou falsificacdo do produto, a
empresa sofrera as sancdes previstas no art. 17 da Lei Municipal n® 5980, de 15 de maio de
2015 e demais disposi¢cGes complementares a critério do Servigo de Inspecdo Municipal —
S.I.M..

8§ 6° A ndo apresentacdo de 3 (trés) laudos laboratoriais de analises
microbioldgicas ou fisico-quimicas consecutivas em acordo com os padrfes legais vigentes
para liberar o lote dentro do prazo de 4 (quatro) meses gerard o cancelamento do registro do
produto junto ao Setor de Registro de Produtos e Ro6tulos do S.1.M..

Art. 127. O estabelecimento que deixar de apresentar, dentro dos prazos
estabelecidos no cronograma deste Decreto, uma analise fisico-quimica e/ou microbiolégica
da agua de abastecimento interno sera autuado e tera suas atividades suspensas.

§ 1° O estabelecimento que apresentar uma analise fisico-quimica e/ou
microbioldgica em desacordo com os padrfes legais vigentes serd autuado e terd 30 dias para
solucionar a causa da desconformidade e apresentar nova analise em acordo com os padrbes
legais vigentes. Caso ndo apresente nova analise em 30 dias ou apresenta-la em desacordo
com os padrdes legais vigentes, tera suas atividades suspensas.

§ 22 A empresa que tiver suas atividades suspensas na forma deste artigo,
somente serd liberada apds a apresentacdo de 01 (um) laudo de analise fisico-quimica e/ou
microbioldgica de dgua completo, isto €, com todos os parametros previstos na legislacao, em
acordo com os padrdes legais vigentes, apresentacdo do plano de agéo revisado no manual de
Boas Préaticas de Fabricacdo e parecer do Médico Veterinario responsavel pela inspecéo
sanitaria.

Art. 128. No caso do estabelecimento que apresentar laudos de analises em
desacordo com os padrdes legais vigentes, sejam microbioldgicas, fisico-quimicas, sensoriais
ou outras vindas de outros 6rgdos, denudncias, analises fiscais e outras em desacordo com 0s
padrdes legais vigentes sera lavrado auto de infracéo e, conforme a gravidade do caso podera
gerar uma suspensao de atividades ou outras medidas, a critério do S.I1.M..
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Pardgrafo Unico. Caracterizada a adulteracdo, fraude ou falsificacdo do
produto, a empresa sofrera as sangdes previstas no art. 17 da Lei Municipal n2 5980, de 15 de
maio de 2015 e demais disposi¢cBes complementares a critério do Servi¢co de Inspecédo
Municipal — S.I.M..

Art. 129. O estabelecimento que deixar de apresentar junto ao Servigco de
Inspecdo Municipal os laudos das analises, sejam microbioldgicas, fisico-quimicas e/ou outras
a critério do S.I.M., no prazo de 3 (trés) dias ap6s a notificacdo deste pelo laboratério que
realizou a referida andlise, sera lavrado um auto de infracdo conforme prevé o art. XX da Leli
Municipal XXXX.

Art. 130. Consideram-se como padrdes legais vigentes aqueles estabelecidos
através da Portaria n2 518, de 25 de marco de 2004, do Ministério da Saude, Resolu¢do RDC
n2 12, de 02 de janeiro de 2001, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria, Regulamentos
Técnicos de Identidade e Qualidade de Produtos, Instru¢cdo Normativa n® 34, de 28 de maio de
2008 do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, RIISPOA - Regulamento da
Inspecéo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal - do Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento - MAPA, aprovado pelo Decreto Federal n® 30.691, de 29 de marco
de 1952 e outros que venham a ser publicados.

Art. 131. Os custos decorrentes das analises realizadas serdo arcadas pelos
préprios estabelecimentos.

Art. 132. As autoridades publicas responsaveis pela vigilancia sanitaria de
alimentos comunicardo ao S.I.M. os resultados das ac¢@es fiscais e analises de rotina por elas
realizadas, se dos mesmos resultar apreensédo ou condenacgdo dos produtos, subprodutos ou
matérias-primas de origem animal oriundo de estabelecimentos sob Inspecdo Municipal.

CAPITULO XI N
DO FUNCIONAMENTO DO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

Art. 133. O S.I.M. disporéa de pessoal técnico de nivel superior e médio, em
nimero adequado a realizacdo da inspecdo sanitaria ante e post-mortem e tecnoldgica,
obedecendo a legislagdo vigente.

Art. 134. A Inspecdo Municipal deverad dispor de meios para registro e
compilacdo dos dados estatisticos referentes ao abate, processamento de produtos e outros
dados que porventura se tornarem necessarios.

Art. 135. A Inspecdo Industrial e Sanitaria serd instalada nos
estabelecimentos somente apds estes estarem devidamente habilitados junto ao Municipio.

Paragrafo Gnico. A inspecdo que se refere o0 caput deste artigo, a juizo do
S.1.M.,, serd instalada de forma permanente ou periddica.

CAPITULO X
DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 136. O Servico de Inspecdo Municipal divulgara todas as normas que
forem expedidas para conhecimento das autoridades e, conforme o caso, fara um comunicado
direto aos 6rgaos envolvidos.
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Art. 137. O S.I.LM. promoverd a mais estreita cooperacdo com 0s 6rgaos
congéneres, no sentido de obter o maximo de eficiéncia e praticidade na Inspecéo Industrial e
Sanitaria.

Art. 138. Toda atividade envolvendo o abate, processamento ou distribuicao
de produtos de origem animal, sem a devida fiscalizagdo do Servigo de Inspecéo Federal —
SIF, Coordenadoria de Inspecdo Sanitaria de Produtos de Origem Animal - CISPOA ou do
Servico de Inspecdo Municipal - S.I.M., no Municipio de Santa Maria, serd considerada
clandestina, sujeitando 0s seus responsaveis a apreensdo dos produtos e/ou subprodutos e as
penalidades previstas na legislagao.

Art. 139. O Municipio de Santa Maria, visando a melhor realizagdo deste
servico, poderad celebrar convénio com a Unido, o Estado, Municipios, Universidades ou
outras Entidades de carater publico e/ou privado, nos temas e servigos de interesse da
Inspe¢do Municipal.

Art. 140. A cada ano ou sempre que necessario o presente Regulamento
podera ser revisto, realizando-se as alteragdes e/ou acréscimos necessarios para sua adequacdo
a realidade.

Art. 141. Os casos omissos ou de duvidas que surgirem na implantacéo e
execucdo do presente Regulamento serdo resolvidos pela Superintendéncia de Defesa
Sanitéaria do Municipio.

Art. 142. As despesas decorrentes deste Decreto correrdo a contas das
Dotacdes Orcamentarias proprias.

Art. 143. Este Decreto entra em vigor na data de sua publicacéo.
Art. 144, Revoga o Decreto Executivo n? 194, de 26 de abril de 2002.

Gabinete do Prefeito Municipal, em Santa Maria, aos 11 dias do més de
dezembro do ano de 2015.

Cezar Augusto Schirmer
Prefeito Municipal
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